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rozcienczanie

Zdrowie i bezpieczenstwo Bedziesz potrzebowac

Nie spozywac barwnika spozywczego! Niektore pachnace (to jest wazne)
Niektorzy moga mie¢ uczulenie na barwniki spozywcze

barwniki spozywcze. Jezeli dojdzie Pipeta Pasteura

do kontaktu barwnika ze skoéra,

) L Dziewie¢ probéwek (z zestawu)
zmy¢ go duzg iloscig wody

uzupetnionych ostroznie 9 ml wody

Unika¢ kontaktu barwnika z i ponumerowanych od 1 do 9
odzieza - powstang plamy!

Doswiadczenia do wykonania

Za pomocy pipety Pasteur'a odmierz uwaznie 1 ml swojego barwnika
spozywczego i dodaj go do probéwki numer 1.

Wymieszaj zawartosé doktadnie, tak by kolor byt rownomierny.
Powachaj probéwke. Czym pachnie? Czy pachnie tak samo jak oryginalny barwnik?

Wez 1 ml ptynu z probéwki 1 dodaj go do nastepnej probéwki. Postepuj
nastepujaco: rozciencz 1 ml zawartosci probéwki 1 w probowece 2, probéwki 2 w
probéwce 3, etc., az rozcienczysz 1 ml zawartosci proboéwki 8 w probéwce 9. Na
kazdym etapie, powtarzaj kroki 2 i 3 przed kolejnym rozciericzeniem.

W ktérym momencie nie widzisz juz w ogéle czerwonego koloru w
probéwkach?

W ktérym momencie nie czujesz juz zadnego zapachu w probéwkach?
Jak wyjasnisz réznice?

Gdybys nie przeprowadzit rozcienczania w ten sposéb i chciat

rozcienczy¢ 1 ml barwnika spozywczego do poziomu z ostatniej
probowki, ile wody bys potrzebowat?
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rozcienczanie

Co sie dzieje?

W kazdej kolejnej probéwce barwnik
jest dziesie¢ razy bardziej rozcienczony
niz w poprzedniej. Kiedy dojdziesz do
dziewiatej probdéwki, oryginalny
barwnik zostanie rozcieficzony miliard
razy, wiec na jedng czesé barwnika
przypada miliard czesci wody.

To doswiadczenie obrazuje wrazliwosé
naszych zmystéw. Nasz zmyst zapachu
pozwala nam wyczué bardzo mate ilosci
barwnika spozywczego, po tym jak juz
nie mozemy go zobaczy¢ w probdéwce.
Mozemy zobaczy¢ jedynie wzglednie
duze obiekty, ale nasz zmyst smaku i
zapachu moga wykryé nawet pojedyncze
czastki, ktore sg wielkosci kilkudziesieciu
nanometrow.

Aby dowiedzie¢ sie wiecej

e http://www.nanoandme.org/nano-products/food-and-drink/

e http://www.nanooze.org/english/articles/5senses_noseknows.html
e http://web.mac.com/drshawn1/iWeb/Site/Serial%20Dilutions.html
e http://en.wikipedia.org/wiki/Colloidal_gold

Co to znaczy?

Barwnik to srodek chemiczny zmieniajacy kolor czegos. R6zne rodzaje barwnikéw
stuzg do zmiany koloru réznych rzeczy, dlatego barwniki spozywcze réznia sie od
barwnikéw materiatowych, ktére z kolei réznig sie od barwnikéw do barwienia szkta.

Seryjne rozcienczanie to rodzaj rozcienczania, ktére wtasnie przeprowadzites, w

ktorym wykorzystates wczesniej przygotowany rozcieficzony roztwoér do kolejnego

rozcienczenia. Stosowanie rozcienczen seryjnych jest znacznie tatwiejsze, gdy chcesz

rozciefnczy¢ duze ilosci czegos.

Wech to prawidiowa nazwa twojego zmystu, ktéry pozwala rozpoznaé zapachy.

Czes¢ twojego moézgu zwana ‘ptatem wechowym’ jest odpowiedzialna za
interpretowanie zapachéw, wykrywanych przez twéj nos. Co ciekawe, ptat
wechowy jest silnie potaczony z czeScig mézgu odpowiedzialng za
zapamietywanie rzeczy. Dlatego niektére zapachy pomagaja ci lepiej
zapamietywac dane rzeczy.




